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LA

SINGULARIDAD

Es el producto mas singular
de nuestra gastronomia.

&)

ELABORACION

Se realiza mayoritariamente con costilla
y rabo de'cerdo'adobados con pimenton
ajo, sal y oregano, embutido en tripa de
cerdo (en el ciego).

|
CURACION

Serahumalligeramente y se deja secar
unosdias. Se consume cocinado.

CALIDAD

La IGP del'Botillo del BierzG
fue concedida enel"an

PRODUCCIO

Hay 7 empresas Con
inscritas en laIGP_ " 15

dela Indic
19
CONSUMO

La manera tradicional de consumirlo
es cocido con cachelos, repollo y chorizo.

Ruta del botillo
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LA CUESTA

MONASTERIO DE SAN
PEDRO DE MONTES &

Vive la ruta con guia
sonora (Podcast)
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Abre la ruta en tu movil
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El disfrute de esta ruta se realiza bajo la responsabilidad
INICIO individual de cada visitante. El Consejo Comarcal no se
DIFICULTAD TIEMPO DISTANCIA hace cargo de dafios o accidentes derivados de la
San Clemente Moderada 3h 19 min 10,56 km Altitud: 987 m ejecucion de la misma. Tampoco responde del estado de
. ’ v conservacion de esta.
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